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				Reyno Gourmet, las Denominaciones de Origen Protegidas (I.G.P.) Espárrago de Navarra, Ternera de Navarra y Cordero de Navarra, la D.O. Piquillo de Lodosa, y la I.G. Pacharán Navarro, te invitan a su Aula de Cocina 2022.


Participa en una masterclass única, con un cocinero profesional, en un grupo muy reducido, para aprender a cocinar dos deliciosos platos con productos Reyno Gourmet.

			

			
				Reyno Gourmet, Nafarroako Zainzuria, Nafarroako Aratxea eta Nafarroako Arkumea (A.G.B.ak), Lodosako Piperra J.D., eta Nafarroako Patxarana A.G. jatorri deitura babestuek , 2022ko Sukalde Ikasgelara gonbidatzen zaitu


Masterclass berezian parte hartu ezazu, sukaldari profesional batekin, talde murriztu batean, Reyno Gourmet plater bikain bi sukaldatzen ikasteko.

			

					

	





	
		
			
				
					
						La clase es gratuita

						y las plazas son limitadas. 
					

					La duración es hora y media, 
incluyendo una degustación final de 
los dos platos que prepare el chef.

					Elige la fecha y turno en el que 
quieres participar.

				

				
					
						Klasea dohain da

						eta plazak mugatuak.
					

					Ordu eta erdiko iraupena, sukaldariak 
prestatutako bi platerren 
dastaketarekin.

					Parte hartu nahi duzun data eta txanda
 aukeratu.

				

				
									
						
							
								EL AULA DE COCINA de ENERO ha finalizado. Pronto habrá nuevas fechas en 2023.
¡Gracias por tu interés!


								2023-ko sukaldaritza ikasgela bukatu da.
Mila esker
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										Descargar Tataki de Cordero o Ternera de Navarra y enrejado de piquillos 
 Deskargatu Nafarroako arkume edo aratxe tatakia piper sarearekin
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																			Octubre 2022 / 2022-ko Azaroa
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										Descargar Almuercico versión Piquillo 
 Deskargatu Lodosako Pikilo erara hamarretakoa
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					Conócenos mejor / Hobeto ezagutu
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					Reyno Gourmet es una marca creada en el año 2007 por el Gobierno de Navarra que ampara productos agroalimentarios con certificación de calidad de la Comunidad Foral, proyectando una imagen común que favorece la implantación e identificación de estos productos en el mercado, e impulsando su notoriedad y prestigio entre los consumidores.

					Reyno Gourmet aúna bajo un mismo paraguas a cerca de 2440 referencias de 108 empresas, que incluyen el logotipo de la marca Reyno Gourmet en su etiqueta, símbolo de diferenciación y garantía de calidad.

					El área de Promoción y Comercialización del Instituto Navarro de Tecnologías e Infraestructuras Agroalimentarias (INTIA), es la encargada de la promoción y dinamización de los productos de las distintas denominaciones de calidad así como de la marca Reyo Gourmet.

				

				
					Reyno Gourmet 2007an Nafarroako Gobernuak kalitatea zertifikatutako nekazaritza eta abeltzantza elikagaientzat sortutako marka da. Irudi komun bat proiektatuz, merkatuan produktu hauen identifikazioa lagunduz, bere izen ona kontsumitzaileen artean bultzatzeko helburuarekin.



					Reyno Gourmetek euritako berberaren azpian 108 enpresen 2440 erreferentzia babesten ditu, beren etiketetan Reyno Gourmet logoa daukatela, ezberdintze eta kalitatezko bermearen ikurra. 

					Instituto Navarro de Tecnologías e Infraestructuras Agroalimentarias (INTIA) en Sustapen eta Merkaturatze saila,  jatorrizko kalitate produktu ezberdinen sustapenaren eta dinamizazioaren arduraduna da, baita Reyno Gourmet markarena ere.
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												AULA DE COCINA 2021
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